GRADUAGCAO EM TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

Campus Barbacena

Matriz Curricular do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos com vigéncia a partir de 2027 - Hora-Aula: 45 minutos

1° PERIODO
1 . i .. .. N° aulas / CH CH CH CH
Codigo Componente Curricular Pré-requisito Co-requisito AT | AP | AEX | AS semestre | Presencial | EAD EX Total
1 Fundamentos da Fisica 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 | 30:00
2 Fundamentos da Quimica 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 | 60:00
3 Introdugéo a Tecnologia de Alimentos 2 1 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 | 45:00
4 Estatistica Basica 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 | 30:00
5 Microbiologia de Alimentos [ 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 | 30:00
6 Seguranga do Trabalho 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 | 30:00
7 Psicologia Aplicada 3 0 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 | 45:00
8 Instalagdes, eq}upfime_ntos ¢ operagdes unitarias ) ) 0 4 20 60:00 00:00 | 00:00 | 60:00
na industria de alimentos
TOTAL | 19 3 0 22 440 330:00 00:00 | 00:00 | 330:00
2° PERIODO
1 . . L . N° aulas / CH CH CH
Codigo Componente Curricular Pré-requisito Co-requisito | AT | AP | AEX | AS semestre | Presencial EAD CH EX Total
9 Quimica Organica Basica 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 | 60:00
10 Metodologia Cientifica (30 h de Pesquisa) 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 | 30:00
11 Microbiologia de Alimentos II 5 2 2 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 | 60:00
12 Quimica Analitica 2 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 | 60:00
13 Estatistica Experimental 4 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 | 60:00
14 Alimentos Funcionais e para Fins Especiais 3 0 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 | 45:00
15 Empreendedorismo 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 | 30:00
OPTATIVA 1 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 | 30:00
TOTAL | 23 2 0 25 500 375:00 00:00 | 00:00 | 00:00
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3° PERIODO
g . , - Co- N° aulas / CH CH CH
Codigo Componente Curricular Pré-requisito requisito AT AP AEX AS semestre | Presencial EAD CH EX Total
16 Bioquimica 9 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00
17 Principios de Conservagdo de Alimentos 11 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
18 Higiene na Industria de Alimentos 11 3 0 0 3 60 45:00:00 | 0:00 | 0:00 45:00:00
19 Tecnologia de Frutas e Hortalicas I 17,18 1 3 0 4 80 60:00:00 | 0:00 0:00 60:00:00
20 Tecnologia de cana de aglicar 17 1 1 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
21 Quimica de Alimentos 9 16 4 0 0 4 80 60:00:00 | 0:00 0:00 60:00:00
22 AAIFE 1 - Atividade de Extensao 18 6 | 0 6 6 120 90:00 | 00:00 | 90:00 90:00
Curricularizada [
OPTATIVA 2 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
TOTAL 21 7 6 27 560 420:00:00 | 0:00 90:00:00 | 420:00:00
4° PERIODO
L g . , .. Co- N° aulas / CH CH CH CH
Codigo Componente Curricular Pré-requisito requisito AT | AP | AEX | AS N Presencial EAD EX Total
23 Tecnologia de Produtos Carneos I 14 17 2 2 0 4 80 60:00:00 0:00 0:00 60:00:00
24 CCNEE - Embalagens e ad1t1v~os para alimentos 21 ) 1 1 4 20 60:00 00:00 | 15:00 60:00
(15 h de extensdo)
25 Analise de Alimentos 12 4 2 0 6 120 90:00 00:00 | 00:00 90:00
26 Tecnologia de Leite e Derivados I 18 17 1 4 0 5 100 75:00 00:00 | 00:00 75:00
27 Analise Sensorial 13 1 2 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 45:00
28 AAIFE II -Atividade de Extensdo Curricularizada I1 6 0 6 6 120 90:00 00:00 | 90:00 90:00
TOTAL | 18 9 7 28 560 420:00 00:00 | 105:00 | 420:00




GRADUACAO EM TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

Campus Barbacena

5° PERIODO

Codigo Componente Curricular recifs-ito req(ljl?s-ito AT | AP T AEX | AS I:;;Ziatlrse/ Pre::eillcial ECA}II) CHEX ngl
29 Tecnologia de Bebidas 19 2 2 0 4 80 60:00:00 | 0:00 | 0:00 60:00:00

30 Tecnologia de Produtos Apicolas 17,18 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
31 Tecnologia de Produtos Cérneos 11 23 2 2 0 4 80 60:00:00 | 0:00 | 0:00 60:00:00

32 Tecnologia de Leite e Derivados 11 26 1 4 0 5 100 75:00 00:00 | 00:00 75:00
33 Inspeg@o higiénico sa.nitailria de produtos de origem 23,26 3 0 0 3 60 45:00:00 | 0:00 | 0:00 45:00:00

animal

34 Projeto Integrador em Alimentos I (45 h de Pesquisa) 19,23,26 3 0 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 45:00
35 Gerenciamento de residuos na industria de alimentos 19,23,26 33 2 0 0 2 40 30:00:00 | 0:00 | 0:00 30:00:00
36 AAIFE III - Atividade de Extensdo Curricularizada IIT 6 0 6 6 120 90:00:00 | 0:00 | 90:00:00| 90:00:00

TOTAL | 16 | 12 0 29 560 420:00:00 | 0:00 | 0:00 0:00
6° PERIODO

Codigo Componente Curricular Prérequisito req(ljl(i)s-ito AT AP AEX AS Ij;igi?rse/ PrefeI:cial ECAI; gg To?zfll

37 Gestao de Custos 2 0 0 2 40 60:00 00:00 | 00:00 | 30:00

38 Tecnologia de Frutas e Hortaligas 11 19 1 3 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 | 60:00
39 Projetos Agroindustriais 8 1 2 0 3 60 45:00:00 | 0:00 | 0:00 | 45:00:00

40 Gestdo da Qualidade na Industria de Alimentos 18 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 | 30:00

41 Desenvolvimento de Novos Produtos 40 2 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 | 30:00
42 Tecnologia de Oleos e Gorduras 16 1 1 0 2 40 30:00:00 | 0:00 | 0:00 | 30:00:00
43 Tecnologia de Cereais e Panificagao 21 2 3 0 5 100 75:00:00 | 0:00 | 0:00 | 75:00:00
44 Tecnologia de Leite e Derivados 1T 32 4 0 5 100 75:00:00 | 0:00 0:00 75:00:00

OPTATIVA 3 2 0 0 2 40 30:00 0 0 30:00

TOTAL | 19 8 6 27 540 405:00 00:00 | 90:00 | 405:0
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7° PERIODO
‘o . Pré- Co- N° aulas / CH CH CH
Codigo Componente Curricular requisito requisito AT AP AEX AS semestre | Presencial | EAD CHEX Total
45 Projeto Integrador em Alimentos II (30 h de Pesquisa) 34 2 0 0 2 40 30:00 0 0 30:00
Estagio
TOTAL 30:00

DISCIPLINAS OPTATIVAS OFERTADAS PELO CURSO
Codigos Componente Curricular Prérequisito req(l.:lfs-ito AT AP AEX AS Ij;?:::iatlrse/ PresCeI:cial ES\I_II) gg T((:)Eil
46 Bioquimica de Alimentos 16 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
47 Legislagdo de Alimentos 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
48 Tecnologia de Pescado 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
49 Topicos especiais em produtos carneos 23 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
50 Topicos especiais em leite e derivados 26 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
51 Tecnologia de queijos especiais 44 3 0 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 45:00
52 Tecnologia de Leite UHT 26 3 0 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 45:00
53 Topicos especiais em frutas, hortaligas e bebidas 19 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00




GRADUACAO EM TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

Campus Barbacena

54 T6picos especiais em produtos amildceos, 21 2 [ o 0 2 40 30:00 | 00:00 | 00:00 | 30:00
panificagdo e massas alimenticias
55 Topicos especiais em Higiene de Industria de 13 ) 0 0 ) 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
Alimentos
56 Microscopia de Alimentos 0 2 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 | 30:00:00
TOTAL 22 2 0 24 480 360:00 00:00 | 00:00 | 360:00

DISCIPLINAS OPTATIVAS OFERTADAS POR OUTROS CURSOS
Componente Curricular Curso AT | AP AEX AS Ij;igi?rse/ PrefeI:cial ECAI_]I) g)}(l T?)El
Portugués Instrumental Licenciatura em Ciéncias Biologicas 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
Fundamentos da matematica Licenciatura em Ciéncias Biologicas 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
Linguagem brasileira de sinais (LIBRAS) Licenciatura em Ciéncias Biologicas 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00
Educagio Inclusiva Licenciatura em Ciéncias Biologicas 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 30:00 60:00
Educagéo de jovens e adultos Licenciatura em Ciéncias Biologicas 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00
Biologia Celular Licenciatura em Ciéncias Biologicas 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00
Didatica Geral Licenciatura em Ciéncias Biologicas 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00
Microbiologia Geral Licenciatura em Ciéncias Biologicas 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00
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Plantas Medicinais Licenciatura em Ciéncias Biologicas 3 0 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 45:00
Biotecnologia Licenciatura em Ciéncias Biologicas 2 1 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 45:00
Tecnologias de Informag@o e Comunicagao para . . a s

. Licenciatura em Ciéncias Biologicas 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00

aprendizagem (TICs)
Qualidade da agua Bacharelado em Gestdo Ambiental 3 0 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 45:00
Avaliagio de Impactos Ambientais ¢ Licenciamento | g 11 ojdo em Gestiio Ambiental 410 0 4 80 60:00 | 00:00 | 00:00 | 60:00

ambiental

Recursos Naturais Energéticos Bacharelado em Gestdo Ambiental 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
Gestdo Empresarial Bacharelado em Gestdo Ambiental 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00
Psicologia e Aprendizagem Bacharelado em Gestdo Ambiental 3 0 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 45:00

DISCIPLINAS OPTATIVAS OFERTADAS POR OUTROS CURSOS
Componente Curricular Curso AT | AP AEX AS f;nigzrse/ PresCeIr_llcial ECAI_]I) gﬁ T?)falll
Sociologia Administragdo 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
Administragdo de Marketing | Administracao 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00
Contabilidade geral Administragdo 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00
Filosofia Administragdo 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
Etica e responsabilidade social Administracdo 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
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Economia criativa Administragao 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00

Teoria Geral da Administragdo I Administracao 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00
Administra¢do Estratégica Administracdo 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00
Inteligéncia emocional no contexto de trabalho Administracdo 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
Primeiros Socorros Licenciatura em Educacdo Fisica 1 1 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00

Praticas de Capoeira: historia, cultura e Educagio Licenciatura em Educacdo Fisica 0 2 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
Sociologia e Extensdo Rural Bacharel em Agronomia 3 0 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 45:00
Agroecologia Bacharel em Agronomia 3 0 0 3 60 45:00 00:00 | 00:00 45:00

Inglés I Tecnologia em Gestdo de Turismo 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00

Inglés 11 Tecnologia em Gestdo de Turismo 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00

Espanhol basico Tecnologia em Gestdo de Turismo 4 0 0 4 80 60:00 00:00 | 00:00 60:00

Composicao de Alimentos Bacharel em Nutri¢ao 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00
Parasitologia Bacharel em Nutri¢ao 2 0 0 2 40 30:00 00:00 | 00:00 30:00

DISCIPLINAS EQUIVALENTES EAD

L . , . Co- N° aulas/ CH CH CH CH
Codigos Componente Curricular Prérequisito requisito AT | AP | AEX | AS semestre | Presencial | EAD EX Total

57 Bioquimica de Alimentos 16 2 0 0 2 40 00:00 30:00 | 00:00 30:00
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58 Legislagdo de Alimentos 2 0 0 2 40 00:00 30:00 | 00:00 30:00
59 Projeto Integrador em Alimentos II (30 h de Pesquisa) 35 2 0 0 2 40 00:00 30:00 | 00:00 30:00
TOTAL 6 0 0 6 120 00:00 90:00 | 00:00 | 90:00

Legenda:

AT: nimero de aulas tedricas por semana.

AP: nimero de aulas praticas por semana.

AEX: nimero de aulas extensionistas por semana.

AS: nimero total de aulas (tedricas, praticas e atividades de extensdo) por semana.

CH Presencial: percentual de carga horaria presencial.

CH EAD: percentual de carga horaria EAD.

CH EX: carga horaria semestral em horas de atividades de extensdo.

CH Total: carga horaria total (presencial, EAD e extensionista) em horas relégio no periodo.



Atividades de Extensdao — AAIFE

Aulas Extensionistas - CCNEE

CARGA HORARIA CARGA HORARIA
COMPONENTES CURRICULARES PARCIAL TOTAL
Disciplinas obrigatdrias 2310 2310
Disciplinas Optativas 90 90

270

270%*

Atividades de Pesquisa — AAIFP

Aulas com acdes de Pesquisa - CCNEP

105

0*

Atividades de Pesquisa com Interface com a extensao-
AAIFPE

Aulas com agdes de Pesquisa com Interface com a extensao-- 0 0
CCNEP
Atividades Complementares 80 80
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Estagio curricular supervisionado 300 300
Total de carga horaria com Atividades Extensionistas 285 0**
Total de carga horaria com Atividades de Pesquisa 105 0**
Total de carga horaria com Atividades de Pesquisa com 0 0
interface com a extensao

2780

Total de carga horaria do curso

* A carga horaria de aulas dos componentes curriculares ndo especificos de pesquisa, de
extensdo e as de pesquisa com interface com a extensdo estdo incluidos na carga horaria das

disciplinas, por isso que ficou 0 (zero) na coluna referente a carga horaria total **
As cargas hordrias ja estdo contabilizadas nos componentes curriculares.






