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Orientador (a) Projeto Bolsista Curso Voluntário Curso 

Alexandre Bartoli
Monteiro

Desenvolvimento de um sistema utilizando RNA
para identificar padrões faciais dos provadores no

processo de Análise Sensorial de alimentos.

Luan Jésus de Souza Sistemas para Internet
___ ___

Andréa Paolucci de
Paiva

Barras alimentares elaboradas com castanha de
pequi, beterrraba liofilizada, aveia e diferentes
concentrações de pólen. (Projeto encerrado a

partir de março de 2017)

Laís Gava Bianchetti  Tecnologia em
Alimentos

___ ___

CupCake sem glúten elaborado com biomassa de
banana verde e farinha de arroz

Amanda Maria da Silva
(agosto de 2016 a
fevereiro de 2017)

Tecnologia em
Alimentos

___ ___
Rafael Henrique de
Almeida Ferreira (a
partir de março de

2017)

Tecnologia em
Alimentos

Gerson de Freitas
Silva Valente

Elaboração e caracterização de vinagre balsâmico
a partir de pimenta-dedo-de-moça

Juliana Cristina
Rodrigues Sales

(agosto de 2016 a
fevereiro de 2017)

Tecnologia em
Alimentos

___ ___


