
Horário de Aulas Atualizado em:
11/09/24Técnico em Cafeicultura – 2024/2

3º Período - Turma 2023/2
Horário Segunda-Feira Terça-Feria Quarta-Feira Quinta-Feira Sexta-Feira

13:00 - 13:45

Administração,
Economia e Extensão

Rural*

Saúde e Segurança no
Trabalho

Optativa Controle
Biológico Aplicado à

Cafeicultura

Classificação e
Certificação do Café

Comercialização e
Marketing

Profs. André e Lílian Prof. Cleber Prof. Flávio Profa. Ana Paula Profs. Elder e Lílian
Bloco B - Sala 1 Bloco B - Sala 1 Bloco B - Sala 1 Bloco B - Lab. Análise 

Sensorial 
Bloco B - Sala 1/ Lab. Info. 1

13:45 - 14:30

Administração,
Economia e Extensão

Rural*

Saúde e Segurança no
Trabalho

Projeto da Cadeia
Produtiva do Café*

Classificação e
Certificação do Café

Industrialização do Café

Profs. André e Lílian Prof. Cleber Prof. João Paulo Profa. Ana Paula Profa. Ana Paula
Bloco B - Sala 1 Bloco B - Sala 1 Bloco B - Sala 1/ Lab. Info. 1  Bloco B - Lab. Análise 

Sensorial 
Bolco B - Lab. Pós-colheita

14:30 - 14:45 Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo

14:45 - 15:30

Tratamento de Resíduos
e Conservação

Ambiental

Comercialização e
Marketing

Projeto da Cadeia
Produtiva do Café*

Administração,
Economia e Extensão

Rural*
Industrialização do Café

Prof. Gabriel Profs. Elder e Lílian Prof. João Paulo Profs. André e Lílian Profa. Ana Paula
Bloco B - Sala 1 Bloco B - Sala 1 Bloco B - Sala 1/ Lab. Info. 1 Bloco B - Sala 1 Bolco B - Lab. Pós-colheita

15:30 - 16:15

Tratamento de Resíduos
e Conservação

Ambiental

Comercialização e
Marketing

Projeto da Cadeia
Produtiva do Café*

Administração,
Economia e Extensão

Rural*
Industrialização do Café

Prof. Gabriel Profs. Elder e Lílian Prof. João Paulo Profs. André e Lílian Profa. Ana Paula
Bloco B - Sala 1 Bloco B - Sala 1 Bloco B - Sala 1/ Lab. Info. 1 Bloco B - Sala 1 Bolco B - Lab. Pós-colheita

16:15 - 17:00

Tratamento de Resíduos
e Conservação

Ambiental

Comercialização e
Marketing

Projeto da Cadeia
Produtiva do Café*

Administração,
Economia e Extensão

Rural*
Industrialização do Café

Prof. Gabriel Profs. Elder e Lílian Prof. João Paulo Profs. André e Lílian Profa. Ana Paula
Bloco B - Sala 1 Bloco B - Sala 1 Bloco B - Sala 1/ Lab. Info. 1 Bloco B - Sala 1 Bolco B - Lab. Pós-colheita

* O PPC do Técnico em Cafeicultura prevê atividades não presenciais em até 20% da carga horária de cada disciplina de acordo com o art. 26 §único da Resolução CNE/CEB no 6/2012 e Parecer 
CNE/CEB 11/2012. As atividades não presenciais constarão no plano de ensino de cada Componente Curricular. Portanto, além das atividades presenciais previstas na grade horária, as disciplinas 

“Administração, economia e extensão rural” e “Projeto da cadeia produtiva do café” deverão conter “uma aula por semana” de atividades não presenciais pra completar a carga horária.


